Farsk Citronkaka

Ingredienser:

4.1 dl karnvetemjol med fullkorn
1% tsk bakpulver

1% tsk salt

1.8 dl socker

1.8 dl sojamjolk

1 tsk citronskal

Y2 tsk citronarom
0.6 dlI farsk citronsaft
0.8 dl rapsolja

Véarm ugnen till 180°C. Blanda de torra och
vata ingredienserna var for sig. Blanda vata
och torra ingredienser och tillsatt mjolk

(om nodvéandigt) for att fa en bra smet. Hall
smeten i en bakform och gradda i 20-30
minuter, eller tills en tandpetare som sticks in
i mitten av kakan kommer ut torr.

Lat svalna helt. Kan pudras med florsocker
och dekorerades med tunna citronskivor
innan servering.

Alternativt, skar kakan i tva halvor och
fyll mitten med valfri sylt (bldbarssylt eller
apelsinmarmelad skulle fungera). Glasera
med vispad vegangradde eller marsipan.
Dekorera med frukt (blabar, skivad kiwi,
mandarinklyftor, physalis). L&t svalna och
servera.

Dessa ingredienser blir en rund 20 cm kaka
for 8 personer. For en storre tarta, dubbla
receptet.
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